
ENSALADAS

Nuestras bravas 8,00€
Patatas crujientes con salsa brava, alioli de ajo asado, 

mayohoisin y perlas de chipotle.

Ensalada Ave César 11,00€
Nuestra César con lascas de parmesano, pollo al 

estilo Kentucky y picatostes de brioche. 

Ensalada Caprese con salmón
ahumado 13,00€
Tomate, rúcula, salmón ahumado, burrata cremosa

y pesto de albahaca.

Ensalada cordobesa con jamón
ibérico 13,00€

Tomate aliñado, cebolla fresca y jamón ibérico.

A DOS MANOS

Burger Smash norteña 14,00€
Dos discos de 100 g de vaca Simmental 

madurada, queso cheddar, crema trufada, 

cecina, cebolla caramelizada y pepinillos.

Nachos de ravioli 12,00€

Raviolis crujientes de carne, gratinados con mix de quesos, 

cebolla encurtida y guacamole.

Croqueta de jamón 2,90€/ud

Croqueta melosa, con crujiente de cerdo y velo de jamón ibérico. 

Torrezno manchego 10,00€

Acompañado con alioli de ajo asado.

Chipirones rebozados 10,00€

Crujientes y ligeros, servidos en formato barca.

Ensaladilla de gambón al ajillo

17,00€

Cremosa y elegante, con gambón al ajillo templado y un 

Regañá Marinera 3,50€/ud

Con anchoa 00 de Santoña.

Donut crocante de cordero manchego 6,00€
Bañado en glaseado de queso Idiazábal.

Huevos rotos con tartar de atún
Patata panadera, tartar de atún con toque picante y huevos 

fritos con puntilla.

18,00€Sartená de gamba roja al ajillo
Gamba roja al ajillo con huevos fritos y todo su jugo.

15,00€Almejas salteadas a la marinera
Con manzanilla de Sanlúcar y fondo ligero de mar.

6,00€/udFlor de alcachofa confitada
Con salsa Roquefort y manzana caramelizada.

7,00€Brioche manchego
Cordero manchego a baja temperatura, rúcula, mahonesa de 

piquillo y lascas de parmesano.

7,00€Brioche asiático
Gambón en tempura, wakame y salsa japo.

28,00€Plato de jamón ibérico 100% de bellota 

2,80€/udZamburiña a la plancha
Con mayomango y perlas de yuzu.

Cheese fries maduradas 12,00€

Patatas crujientes con salsa Big Mac, carne de vaca Simmental 

madurada 60 días y mix de quesos.

ENTRANTES

Burger La Delicatessen 16,00€
200 g de Wagyu manchego, papada ibérica, huevo 

frito, queso cheddar, salsa Big Mac y lascas de 

parmesano.

Bikini de pollo Kentucky y mango 11,00€
Sándwich de brioche tostado, pollo Kentucky, 

mayonesa de mango y parmesano rallado.

Bikini de pastrami ahumado 11,00€
Sándwich de brioche tostado, pastrami ahumado, 

cebolla fresca, mostaza antigua, crema de queso 

trufado y parmesano rallado.

Burger Kentucky en brioche de croissant 12,00€

guiño asiático.

Pollo crujiente estilo Kentucky, rúcula aliñada y salsa secreta.

12,00€



CARNES A LA PARRILLA

Secreto a baja temperatura con
panaderas 16,00€

Cocinado lentamente, terminado a la parrilla y 

Tataki de secreto de Angus americano 18,00€
Marcado a alta temperatura, con wakame, 

mayohoisin y brotes frescos.

Picanha de Angus 9,50€/100 g
Corte jugoso, marcado por su capa natural de 

grasa y acabado a la parrilla.

Con parmentier trufada, mayokimchi, aceite 

ahumado, crujiente de jamón y huevas.

Lomo bajo de vaca

Carnes seleccionadas por Juan Navarro, con maduraciones mínimas de 

50 días en nuestras piezas de vaca.

8,50€/100 g

Chuleta baja de vaca gallega 9,00€/100 g

PESCADOS

Pulpo a la parrilla 21,00€

Marcado a la parrilla, con salsa de sésamo, 

Tataki de atún 16,00€

Tempura ligera, gambas salteadas y salsa cremosa 

de ajo asado.

Bacalao en tempura con gambas 15,00€

Sepia de lonja a la plancha 16,00€

Chuleta de cerdo ibérico 17,00€

ARROCES (SECOS O MELOSOS)

Arroz del señoret 15,00€

Arroz de gamba roja y zamburiñas

Arroz de bogavante

19,00€

22,00€

Arroz de secreto de vaca Angus americano 18,00€

Arroz de costilla de vaca rubia gallega 20,00€

DISPONIBLE
MENÚ SEMANAL

Consulta a nuestro
camarero

REDES SOCIALES
SÍGUENOS EN

@le_premiere

Le Premiere | Albacete

Arroz de tataki de atún rojo y alcachofas 18,00€

Arroz negro de pulpo y gambón al ajillo 18,00€

servido con patata panadera

Corte aproximado de 400 g, tierno, sabroso y 

perfecto para disfrutar a la parrilla.

Corte aproximado de 500 g, marcado a la parrilla 

para respetar su jugosidad.

Corte jugoso, con grasa infiltrada y acabado a la 
parrilla.

wakame y huevas.
Sepia de anzuelo, tersa y sabrosa, con ajo, perejil y 

limón.

Arroz limpio de marisco, con fondo intenso y todo 
listo para comer.

Gamba roja, zamburiñas y fondo marinero.

Bogavante, fondo marinero y arroz meloso o seco 

al gusto.

Con shiitake y mayohoisin.

Costilla a baja temperatura, foie y shiitake.

Atún rojo marcado, alcachofas y fondo marinero.

Pulpo, gambón y ajillo ligado con su propio jugo.


