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~ Entrantes aprichos y picoteo
PATATAS REVOLCONAS “DEL CURA" LINGOTE MILLE-BRAVA
Parmentier de patata ahumada, panceta crujiente y huevo 65 °C. 10,00 € Milhojas de patata, salsa bourbon, espuma de patata trufada y un punto picante. 9,00 €
CROQUETA MELOSA DE JAMON LA GILDA DEL REY
Chips corteza de cerdo & Velo paleta ibérica. 2,80 € Piparra, aceituna, boquerdn, pulpo y queso manchego, con alifio de vermd y citricos. 450 €
TOSTA MASA MADRE EMPANADILLA CRUJIENTE DE RABO DE TORO
Con sardina ahumada & crema de aguacate / Perlas Yuzu. 450 € Con salsa cremosa de foie y Pedro Ximénez.
TOSTA MASA MADRE “MAR Y MONTE" ELABORACION AL MOMENTO - 14 MIN APROX 9,00 €
Ensaladilla de perdiz & anchoa 00. 450 €
' GAMBONES CRUJIENTES
ENSALADILLA DE PERDIZ ESCABECHADA Con mahonesa de coco y un punto picante. 12.00 €
Base de crema de remolacha, ensaladilla de perdiz desmigada, cebolla encurtida y .
maiz crujiente. n00€ TOMATE ROSA DE TEMPORADA CON ATUN FLAMEADO
- Con alifio asiatico, ajo crujiente y rucula frita. 100 €
BUNUELOS DE BACALAO & MIEL DE ROMERO ’
3 unidades, con base de mayo-piquillo y miel de romero. 6.00 € ENSALADA IBERICA ESTILO CESAR
- Con presa ibérica en tataki, tomate, parmesano y alifio citrico con aceite de trufa, 12.00 €
CRUJIENTE DE QUESO CURADO :
Con mermelada de esparrago y fresas. 900 €
TORREZNO CLASICO DE LA MANCHA
Con limdn asado y mahonesa hoisin casera. 1n00€
FLOR DE ALCACHOFA CONFITADA i ’ei mar
Con crema de cardo, dulce de cecina y polvo de jamon. 700€
CRUJIENTE DE ALCACHOFA TACO CRUJIENTE DE PULPO
Con alioli suave de ajo negro, 9,00 € Con pata de pulpo crujiente, espuma de patata trufada y ricula frita, 800€
CHIPSDETORREZNO 20 ZAMBURINA GRATINADA
Laminas de panceta D.O. Soria fritas al instante. 1,00 € Con holandesa de azafran y pistacho. 280
CHULETILLAS DE OREJA CRUJIENTE COCOTXA AL PIL-PIL
Plparra fresca dulce y salsa melosa def rey. 9,00 € Servida en cazuelita, pil-pil meloso y un toque de guindilla.
2 14,00 €
FORRETE FRITO
Crujiente por fuera y meloso por dentro. 12.00 € SEPIA DE LONJA A LA PLANCHA ,
. Con chutney de mango, mahonesa de coco y un toque de lima. 12.00 €
ALMEJAS EN SALSA ANDALUZA
Ligadas con ajo, perejil y un toque elegante de fino y manzanilla 1400 €
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CHULETILLAS DE CORDERO MANCHEGO TARTA DE QUESO CURADO PAGO DE LA JARABA
Con el sabor y el cardcter de nuestra tierra. o0e Con un toque manchego de miel y migas dulces de arandanos. 700 €
, : TORRIJA BRIOCHE CARAMELIZADA

CANELON DE CARRILLERA DE TERNERA Con helado, bafiada en crema de pistacho. 7,00 €
Con queso gratinado, salsa cremosa y mermelada de cecina. BIZCOCHO FLUIDO DE CHOCOLATE
ELABORACION AL MOMENTO - 18 MIN APROX 14,00 € Interior fluido y crujiente de galleta. Racion generosa. 11,00 €
TATAKI DE PRESA IBERICA ELABORACION AL MOMENTO - 15 MIN APROX
Servido templado y laminado, con almendra tostada, brotes frescos y alifio sabroso. 23.00 € FLAN DE QUESO
ENTRECOT LOMO BAJO MADURADO Con caramelo, textura fina y cremosa. 6,50 €
Seleccion de Juan Navarro, con maduracion cuidada y guarnicion de temporada. A , o

100GR/8,50 €

qui se vene a
SECRETO A BAJA TEMPERATURA
Cocinado a baja temperatura para conservar toda su jugosidad, 16,00€ C omp a’,.ti’,. y a ’,.ep etir
“Molletes y burgers

MOLLETE KALAMAR
Calamar nacional en tempura, mayo-chipotle, salsa rosa y rucula frita. 6.50 €
MOLLETE "KING' S"
Ternera, queso fundido, foie y cebolla caramelizada.. 6.50 €

MOLLETE PASTRAMI
Terenera ahumada templada con queso manchego, confitura de pepinillo y
salsa de miel y mostaza 6,50 €

BURGUER LA CORONA
Burguer de 150 gr de vaca madurada, Idiazabal fundido, mermelada de cebolla confitada
v salsa Emmy. 850 €

EL BOLLO FINO
Hojaldre brioche, salmén ahumado, crema de aguacate y huevo a baja temperautra.
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KINGS
MOLLETE KENTUCKY

Pollo crujiente estilo Kentucky, mayonesa, lechuga, panceta ibérica y salsa cheddar. 850 € PL. VIRGEN DE LOS LLANOS, 2,

02001 ALBACETE
967 67 04 48

@KINGSCOFFEEBAR_AB




